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SCHEDA TECNICA 

CASTAGNE DEL PRETE  400 g e  
 ( COD. EAN : 8019948711604 )  

 

DENOMINAZIONE 

 

CASTAGNE DEL PRETE 

 

DESCRIZIONE PRODOTTO Castagne essiccate mediante affumicatura, tostate e reidratate 

PESO PRODOTTO 400g e  

INGREDIENTI  Castagne in atmosfera 

 
 

CARATTERISTICHE  

 

ORGANOLETTICHE 

ASPETTO 
Castagne di prima scelta intere con guscio distinte 

per calibro 

SAPORE 
Sentore di affumicatura ammorbidito dal gusto 

dolce della castagna 

ODORE 
Tipico dell’affumicatura prodotta da legno di 

castagno 

COLORE Marrone  tipico della castagna  

 

TERMINE MINIMO DI CONSERVAZIONE 100 giorni dalla data di produzione 

CONSERVAZIONE ED INDICAZIONI D’USO Conservare in luogo fresco ed asciutto, lontano da 

fonti di calore. Dopo l’apertura, consumare entro 

pochi giorni. 

 

CONFEZIONAMENTO 

IMBALLO PRIMARIO  PE+OPA 70 15 μm  

IMBALLO SECONDARIO  Cartone 40x30x20h contenente n. 12 buste 

 

PALLETTIZZAZIONE  

COLLI PER STRATO 8 

NUMERO STRATI 8 

COLLI TOTALI 64 

 

DATI NUTRIZIONALI  CALCOLATI SU 100g DI PRODOTTO  

Valore energetico 940kJ  225kcal 

Grassi 1g 

Di cui saturi 0,2g 

Carboidrati 53g 

Di cui zuccheri 11g 

Fibre 2g 

Proteine 1g 

Sale 0,03g 
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ALLERGENI PRESENTI PRESENTE COME 

CONTAMINAZIONE 

ASSENTI 

- Cereali contenenti glutine (per esempio chicchi di grano, 

segale, orzo, avena, farro, kamut o i loro ibridi) e prodotti 

derivati da questi cereali, composti con loro farine 

 

 

x 

- Crostacei e prodotti a base di crostacei   x 

Uova e prodotti a base di uova.   x 

Pesce e prodotti a base di pesce.   x 

- Arachidi e prodotti a base di arachidi.   x 

- Soia e prodotti a base di soia.   x 

Latte e prodotti a base di latte (incluso il lattosio).   x 

Frutta secca, come mandorle, nocciole, noci africane, 

anacardi, noci Pecan, noci brasiliane, pistacchi , noci di 

Queensland e prodotti a base di frutta secca. 

 

 

x 

- Sedano e prodotti a base di sedano.   x 

- Senape e prodotti a base di senape.   x 

Semi di sesamo e prodotti a base di sesamo.   x 

- Diossido di zolfo e solfiti in concentrazione superiori a 10 

mg/Kg o 10 mg/litro  espressi come anidride solforosa 
 

 
x 

 

DATI ANALITICI - FISICI   

  

A      ATMOSFERA PROTETTIVA MIX N2 + CO2 

 

 

 

VALORI MICROBIOLOGICI MISURA 

Umidità Min 17% 

Aflatossine totale <10ppb 

Aflatossine B1 < 4 ppb 

CBT <50.000  

Lievito/Muffe <100  

 
 
 


