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SCHEDA TECNICA MONTELLESI 

 (Biscotti di pasta frolla con farina di “Castagna di Montella I.G.P.”) 180g e 
(COD. EAN: 8019948101016) 

 

DENOMINAZIONE 

 

Montellesi                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                           

-Biscotti di pasta frolla con farina di “CASTAGNA DI MONTELLA I.G.P.” - 

 

DESCRIZIONE PRODOTTO Frollino con farina di Castagna di Montella I.G.P. 

PESO PRODOTTO 180g e 

INGREDIENTI  

Farina di grano tenero tipo “0”, burro, zucchero, tuorlo d’uovo, farina di “Castagna 

di Montella I.G.P.” 16%, farina di mais, agenti lievitanti (difosfati, carbonati di 

sodio), sale. 

Può contenere frutta a guscio, soia e senape.  

 

 

TERMINE MINIMO DI CONSERVAZIONE 12 mesi dalla data di produzione 

CONSERVAZIONE ED INDICAZIONE D’USO Conservare in luogo fresco ed asciutto. 

 

 

 

INFORMAZIONI NUTRIZIONALI PER 100g 

Energia 1845 kJ 441 kcal 

Grassi 23g 

   di cui acidi grassi saturi 11g 

Carboidrati 49g 

   di cui zuccheri 14g 

Fibre 3,0g 

Proteine 8,0g 

Sale 0,2g 

 

 

 
 

 


